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Matjestatar auf Erdapfelrosti

Rezeptur flr 4 Personen
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Vorbereitung

Matjes

Apfel
Essiggurkerl
Jungzwiebel
Sauerrahm
Dille gehackt
Honig

Erdapfelrosti

Erdapfeln festkochend, roh geschélt
Ei

Mehl griffig

Ol

Gewilirze: Salz, Pfeffer, Knoblauch

Matjesfilet, Apfel und Essiggurkerl in kleine Wiirfel schneiden und gut vermischen.
Erdapfel reiben, gut auspressen, Ei, Mehl und Gewirze hinzugeben.

Zubereitung

Erdapfelmasse in Ol knusprig braten.
Matjestatar mit Zwiebel, Sauerrahm, Dille und Honig vermischen.
Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Finalisierung:

Matjestatar auf Rosti anrichten und garnieren.

Allergene

Gluten

[0 Schalenfriichte

[ Krebstiere OEi Fisch
O Sellerie Senf [0 Sesam

[ Soja O Erdnisse Milch/Laktose
Sulfite O Lupinien [ Weichtiere



